Oslovili jsme nase pani ucitelky, aby ndm prozradily néco ze zlatého fondu
rodinnych vdno¢nich receptd. A tady vdm prindSime ty nejlepsi recepty:
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A
Kokosové mysi Jaroslavy Hykové m@?
500g mouckového cukru, 400g slazeného kondenzovaného
mléka, 350g strouhaného kokosu, potravinarské barvivo,
pendrekové pasky na ocasek, zlaté perlicky na oci, barevné
lentilky na ouska, vsechno, co se miize dat na hlavicku jako
ozdoba
V mise smichdme mouckovy cukr a slazené
kondenzované mléko, ptidame kokos a dobfe promichame.
Smés rozdelime do dvou mis, do kazdé misy pfidame jiny
pocet kapek potravindiského barviva, aby vznikly rdzné
barevné odstiny. Mysky tvarujeme pomoci 1zicek piedem
namocenych do teplé vody — tésto se nebude lepit. Pozveme
déti, aby své mysky ozdobily. Pfed konzumaci nechame asi
hodinu vysychat. &
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Rumova rolada Jany KubeSové “@%
Na svetlé tésto:
10 dkg kokosu, 10 dkg cukru, 10 dkg masla, 1 Zloutek,
Ivanilkovy cukr
Na tmavé tésto:
20 dkg mletych maslovych susenek, 1 lZice kakaa, 1 [Zice
kokosu, 10 dkg cukru, 1 vanilkovy cukr, tolik rumu, aby tésto
bylo viacne

Umeleme susenky (mély by vypadat jako strouhanka)
a vSechny ingredience na tmavé tésto uhnéteme a rozvalime.
Smichame suroviny na svétlé té€sto a rozetfeme je na tmavy
plat. Placky dvou barev pak srolujeme do rolady a dame
vychladit, nejlépe pies noc. Krajime na platky.
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Marokanky Jany Vrankové g
1/8 mléka, 140 g krystal. cukru, 150 g orechu, 100 g
nakrajené pomerancové kury, 80 g masla, 1 dcl rumu, 40 g
hrubé mouky, mandle, hrozinky

V mléce pomalu vafime 10 — 15 minut cukr,

nakrajené mandle, nakrajenou pomeran¢ovou kuru, maslo
a rum. Odstavime z ohné a pfiddme mouku. Na vymastény
plech délame z hmoty malé kopecky, povrch posypeme
nakrajenymi mandlemi a hrozinkami, peCeme v mirné
vyhtaté troub€. Polévame ¢okoladovou polevou.

Kuli¢ky Rafaello Kamily Merxbauerové
1 slazené zahustené kondenzované mléko (Salko), 1 balicek:
strouhaného kokosu, liskove orisky, cokoladové kulicky, suier{‘&é%
ovoce V cokolddové poleve v
V misce se smicha kondenzované mléko a 3/4 sacku
kokosu. Vznikla smés se necha do druhého dne odlezet v lednici.
Ze smési se pak tvori kulicky, které podle chuti plnime ofiskem,
cokoladovou kuli¢kou nebo susenym ovocem. Kulicky nakonec
obalime ve zbylém kokosu.
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